Aineet: Iso hauki tai muu kala 1 1/2-2 kg
1 sitruunan mehu
1/2 tl suolaa
2 rkl voita
2-3 rkl korppujauhetta

Valmistus: Osta valmiiksi perattu kala. Kala voi olla muukin miedon makuinen kuin hauki. Poista paasté kidukset
saksilla leikaten tai kunnolla nykaisten.
Valele kalaa sisélta ja paalta sitruunamehulla ja mausta suolalla. Nosta kala uunipannulle ja levita voi sen
sisdan nokareina. Ripottele selkdén hiukan korppujauhetta.
Kypsenné kalaa uunin keskiosassa 175 asteessa noin tunnin. Kala on kypsé, kun eva irtoaa nykaisysta.

Nosta kala tarjoiluvadille.
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