Suklaapikkuleivéat

Aineet: 2 dl vehnéjauhoja
1 tl leivinjauhetta
50 g voita
runsas 1/2 dl sokeria
3/4 dl tummaa kidesokeria tai fariinisokeria
1 muna
1 tl vanilliinisokeria
80 g rouhittua taloussuklaata

Valmistus: Vaahdota voi, sokeri ja fariinisokeri. Lisda muna ja vanilliinisokeri
samalla vatkaten. Lisaa vehngjauho ja siihen sekoitettuna leivinjauhe seka
viimeiseksi rouhittu taloussuklaa.
Nostele taikinasta lusikalla nokareita leivinpaperilla vuoratulle pellille. Pikkuleivét leviavat uunissa. Paista

190 asteessa noin 10 minuuttia kunnes ovat kullanruskeita. Anna jaéhtya pellilla.
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