Jauheliha-spagettikeitto

Aineet: tilkka 6ljya
200 g jauhelihaa
paprikajauhetta
100g patkaspagettia
n. 1,5 | vetta
2 lihaliemikuutiota
1 pussi keittojuureksia
ripaus pippuria

Valmistus: Ruskista jauheliha kevyesti 6ljytilkassa, mausta se paprikajauheella. Lisaa kiehuvaan lihaliemeen
patkaspagetti (tai katko tavallista spagettia lyhemmiksi patkiksi), lisda jauheliha ja liemijuurekset. Keita 7-10

minuuttia. Mausta pippurilla ja tarkista suola. Tarjoa ruis- tai nakkileivan ja juuston kanssa.
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