Joulukinkku

Aineet: Kinkku
Sinappia
Korppujauhoja
Koristeeksi:
Luumuja, herkkukurkkuja, herneitd, ja mandariininlohkoja.

Valmistus: Valmistele kinkku pakkauksen ohjeen mukaan ( sulata tarpeeksi aikaisin jos paistat pakastekinkun ). Tuore
kinkku on valmis paistettavaksi kun pyyhit pinnan kuivaksi. Laita kinkku ritilélle uunipellin paéalle nahkapuoli
yléspain kaada reilusti vetta pellille ettei, valuva rasva tartu kiinni. Pista paistomittari kinkun paksuimpaan
kohtaan tarkista ettei mittari ota luuhun kiinni. Kypsenna kinkku 100 asteessa, silloin siita tulee meheva.
Kun mittari nayttaa 75-80 astetta, on kinkku kypsé. Poista hieman jadhtyneesta kinkusta nahka. Levita
pinnalle sinappia ja siiviléi korppujauhoja. Koristele vetamalla viiltoja kinkun pintaan niin etta niista
muodostuu pienié neliditd. Kuorruta kinkku uunissa 250 asteessa kunnes pinta on kauniin ruskea (10-15
minuuttia). Leikkaa paperista kinkulle koriste ja sido se silkkinauhalla kauniisti kiinni kinkun "hantédpaahan ".

Laita samalle vadille luumuja, herkkukurkkuja, vihreité herneitd ja mandariininlohkoja syétaviksi koristeiksi.
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