Voileipékakku

Aineet: 1 iso vaalea vuokaleipa
Kostutus
1 dl laimennettua sitruuna-
mehua
Aura-tayte
1 (170 g) Aura-juustokolmiopala
1 prk ananasmurskaa
1 dl hienonnettua persiljaa
2 prk Maustamatonta
-tuorejuustoa
Kinkkutayte
150g kinkkua
1 punainen paprika
2 rkl sinappia
1itl  paprikajauhetta
1/2tl  sitruunapippuria
2prk Chili-pippuri
-tuorejuustoa
Koristelu kinkkua, kurkkua,
tomaattia,
oliiveja, persiljaa

Valmistus: Leikkaa parin paivén vanhasta leivasta pitkittéin nelja viipaletta. Leikkaa
reunat pois. Valmista Aura-tdyte. Hienonna Aura-juusto, valuta ananas-
murska ja yhdista ainekset. Hienonna kinkkutaytteeseen kinkku ja paprika. Yhdista ainekset. Kostuta
leipdpohjat. Levita Aura-taytettéd yhteen
valiin ja kinkkutaytettd kahteen valiin. J&td loppu Aura-tayte paallystamisté varten. Kaari kakku kosteaan
voipaperiin ja kelmuun. Aseta paalle
kevyt paino. Anna vetéytyda jadkaapissa seuraavaan paivaan. Levita Aura-
tayte huoneenldmpdisené kakun reunoille ja paalle. Koristele kakku kinkkurullilla, kurkulla, tomaatilla,

oliiveilla ja persiljalla.
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