Inkivaarijaateld

Aineet: 4 dl maitoa
1dl sokeria
1/2 dI siirappia
1/2 tl tuoretta inkivaaria hienonnettuna
1/2  vaniljatangon siemenet
2 kananmunaa
2 dl kuohukermaa vaahdotettuna

Valmistus: Kiehauta maito, sokeri, siirappi, inkivaari ja vanilja. Riko keltuaisten rakenne kulhossa ja kaada paalle
kiehuva maustettu maito. Kaada seos takaisin kattilaan ja saosta varovasti liedella. Jadhdyta seos ja lisaa
joukkoon kermavaahto. Tee jaatelo jaatelokoneessa. Jos teet pakastimessa, kdy vaahdottamassa
jaateldpohjaa saanndllisin valein ennen kuin se jaatyy lopullisesti. 2 cl maustamatonta alkoholia estéa

jaatelon jaatymisen kivikovaksi. (Ei lapsille).
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