
Suklaalastut

Aineet: 3 dl jauhoja
1/ 2 tl soodaa
suolaa
225 g  pehmeää voita tai margariiniä
1 dl sokeria
1 dl fariinisokeria
1 tl  vaniljaesanssia
2 munaa
(1 dl pähkinämurskaa)
340 g taloussuklaata

Valmistus: Yhdistä jauhot, sooda ja suola. Sekoita suuressa kulhossa voi ja sokerit sekä vanilja. Lisää munat

yksitellen. Vatkaa hyvin. Lisää jauhoseos vähitellen. Lisää suklaa pieninä paloina (ja lopuksi halutessasi

pähkinämurska). Muotoile lusikalla pipareita suoraan leivinpaperille.

Paista 180 asteessa n. 9 - 11 minuuttia. 
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