Omenapiirakka

Aineet: 1 pkt (5009 ) taikinalevyja
Tayte:
4 hapahkoa omenaa
3/4 dl sokeria
1 tl kanelia
2 rkl voita
ripaus murskattua muskottipahkinaa
paalle:
tomusokeria ja vaahdotettua creme vaniljaa

Valmistus: Sulata taikina pakkauksen ohjeen mukaan. Aseta taikinalevyt piirakka vuokaan ja tayta piirakanpohja
omenaviipaleilla, ripottele paalle sokeri ja mausteet, laita voi nokareina péaalle. Taita taikina piirakan
reunoista taytteen paalle (ala peitd omenia kokonaan) Paista n. 45 min. 175 asteessa, kunnes omena tayte
poreilee ja taikinareunus on vaaleanruskeaa. Anna jaahtyéa hiukan ja siirré sitten piirakka tarjoiluvadille

Ripottele tomusokeria reunaille ja tarjoile creme vanilijan kera.
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