
Kasvisjuustokeitto

Aineet: 1 l vettä 
2 kasvisliemikuutiota
2 ps (500g) kasvissuikaleita
1/2 pkt paprika -sulatejuustoa 
1/2 tl rouhittua maustepippuria 
1/2 tl paprikajauhetta
1/4 tl muskottia
1-2 valkosipulin kynttä 
hienonnettua persiljaa tai tuoretta yrttiä esim. oreganoa

Valmistus: Lisää kiehuvaan veteen liemikuutiot ja kasvissuikaleet. Keitä kypsäksi ja soseuta. Lisää joukkoon paloiteltu

juusto ja mausteet. Sekoita, kunnes juusto on sulanut. Ripottele päälle persiljaa tai tuoretta yrttiä.
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