Simpukkapannu

Aineet: 2 rkl oliividljya
3 valkosipulin kyntta
chilipippuria
viipale tuoretta ranskanleipaéa
2 tlk simpukoita omassa liemessaan
sitruunamehua
persiljaa
tillia
Valmistus: Paista valkosipulimurska ja pippuri pannussa 6ljyssd. Hienonna kuoreton leip&viipale pannuun ja karista
jonkin aikaa. Kaada simpukat pannuun ja haAmmenna paistinlastalla kunnes seos on kuumaa. Liséaa

simpukoiden liemi, tilli, persilja ja sitruunamehu. Tarjoa valkoviinin ja lampimé&n patongin kanssa.
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