Pavlova - kakku

Aineet: Kakkupohja:
6 munanvalkuaista
3 dl sokeria
2 tl vanilliinisokeria
4 tl peruna- tai maissitarkkelysjauhoja
2 tl etikkaa
Koristeluun:
tuoreita hedelmia,
esim.
meloniviipaleita,
luumuja ja
karambolaa,
vihreitd mintun lehtia

Valmistus: Sekoita perunajauhot ja vanilliinisokeri keskendan. Vatkaa valkuaiset kovaksi vaahdoksi. Lisda edelleen
vatkaten sokeri ja perunajauho-vanillinisokeriseos. Sekoita joukkoon lopuksi etikka. Levitd marenkiseos
leivinpaperille 3-4 cm korkeaksi, pydreadksi kakuksi ja kypsenna sitéa uunin alaosassa 125 asteessa 1 1/2
tuntia. Voit kayttda kypsentamisesséa apuna myds irtopohjavuoan rengasta, jonka olet voidellut hyvin
sisépuolelta. Jaahdyta kakku ja koristele vadilla.

Tarjoa liséna 16ysaa kerma- tai vaniljavaahtoa (Creme Vanilja).
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