Egyptilaiset rinkilat

Aineet: 500 g valmista voitaikinaa
500 g tavallista
pullataikinaa
Voiteluun:
munaa
Koristeluun:
raesokeria

Valmistus: Kaaviloi kohotettu pullataikina ja sulatettu voitaikina samankokoisiksi,
noin 1 cm paksuiksi, suorakaiteen muotoisiksi levyiksi. Nosta levyt paallekkain ja leikkaa niista
taikinapyoralla kapeita suikaleita, jotka kierrat ja sidot yhteen rinkil6iksi. Kohota rinkilat uudelleen ja voitele

pullataikinakohdat. Ripottele pintaan sokeria ja kypsenna 250 asteessa noin 10 minuuttia.
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