Piparjuurisilli

Aineet: 3 sillifiletta
1-2 rkl kotimaista
hunajaa (juoksevaa)
2 dl ranskankermaa
1 rkl piparjuuriraastetta
1 tl mustapippuria
1-2 dl tillisilppua

Valmistus: Leikkaa sillifileet paloiksi. Mausta ranskankerma piparjuurella, hunajalla
ja pippurilla. Laita kulhon pohjalle tillisilppua. Levita sillin palat sen paalle.
Sitten muut mausteet ja lopuksi ranskankerma. Sulje astia ja anna

vetdytyd jadkaapissa seuraavaan paivaan.
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