Vaniljapyorykat (n. 25 kpl)

Aineet: 25 g hiivaa
2 dl kylmaa maitoa tai vetta
200 g huoneenlamp. margariinia
1 rkl sokeria
1/2 tl suolaa
5 - 6 dl vehngjauhoja
Tayte:
75 g voita tai margariinia
2 rkl sokeria
2 tl vanilliinisokeria
Voiteluun kananmunaa.
Pinnalle 1dl tomusokeria ja 1 rkl vetta.

Valmistus: Murenna hiiva taikinakulhoon ja lisda siihen maito. Lisda rasva nokareina, sokeri, suola ja jauhot. Sekoita
nopeasti siledksi taikinaksi. Kauli taikina 40*40 cm levyksi ja leikkaa 8*8 cm nelitiksi. Sekoita taytteen
aineet keskenaan ja jaa se nokareiksi taikinalevylle. Taivuta kulmat taytteen paalle ja pane pyorykat
paperivuokiin pellille. Kohota leivinliinan alla n. 2 tuntia huoneenlamma@ssa.

Voitele munalla. Paista 200 asteessa 8-10 minuuttia. Jaahdyta ritilalla ilman leivinliinaa. Korista

sokeri-vesi-kuorrutuksella juuri ennen tarjoamista.
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