Pasta ja kinkkukastike

Aineet: 1 prk ananasrenkaita
1 tuorejuusto maun mukaan.
2,5 dl vehnéjauhoa
n. 300g pala kinkkua
n. 2 dl ruokakermaa
mausteita: lihaliemikuutio, paprikaa, pippuriseosta jne. maun mukaan.

Valmistus: Keita pasta ohjeen mukaan.
Sekoitetaan jauhot hiljaisella lammaolla pannulla veteen.
Lisaa tuorejuusto, lihaliemikuutio, kinkku paloina.
Anna hetki tasoittua ja lisda sitten ananas paloina ja muut lisukkeet (esim. herkkusienia tms. maun
mukaan).
Anna hautua n. 5 minuuttia, voi sekoitella.
Lisda kerma ja mausteet. Sekoita hyvin, anna hautua viela hetki.

Ateria on valmis nautittavaksi.
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