Nakit ja muusi

Aineet: 8 isoa perunaa
1/2 | vetta
1/2 tl suolaa
10 g ruokadljya
n. 2 dl maitoa
1 pkt nakkeja

Valmistus: Kuumenna vesi kiehuvaksi. Kuori perunat. Lisda suola seka perunat kiehuvaan. Keita hiljalleen n. 20 min.
Kokeile perunoiden kypsyyttad. Kaada vesi pois ja hoyryta ne kuiviksi. Lisaa ruoka 6ljy ja survo perunat
muusiksi siivilan 1&pi. Kaada maitoa pienissa erin perunasoseeseen ja sekoita samalla puuhaarukalla. Varo,

ettei soseesta tule liilan [6ysaa. Tarkista maku ja lisaa tarvittaessa suolaa. Keita nakit.
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