Hunaja- ja pahkinavoipikkuleivéat

Aineet: 1/2 kkp voita
1/2 kkp hunajaa
1/2 kkp fariinisokeria
1 kananmuna
1/2 kkp pahkinavoita
1 1/4 kkp jauhoja
1/2 tl suolaa
1/2 tl soodaa

Valmistus: Vatkaa rasva, hunaja ja sokeri kevyeksi ja kuohkeaksi. Lisda hyvin vatkattu
muna, pahkinavoi ja suola. Sekoita jauhot ja sooda. Siiviléi ne yhdessa
taikinaan ja sekoita hyvin. Muodosta taikinasta pienia palloja. Aseta ne
voidellulle pellille. Painele haarukalla. Paista miedossa uuninlammossa (n. 165

astetta) 12-15 minuulttia.
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