Mureketaikina

Aineet: 400 g jauhelihaa
1 sipuli
1 rkl 6ljya
1 dl korppujauhoja
2 dl vetta tai vesi + kermaa
1 muna
1 tl suolaa
1/2 tl valkopippuria

Valmistus: Sekoita korppujauhot nesteeseen ja anna niiden turvota noin 10 minuuttia. Hienonna sipuli ja kiehauta sita
pannulla rasvassa tai mikrossa pari minuuttia taydella teholla. Lisda sipuli, muna, mausteet ja jauheliha
korppujauhon sekaan. Sekoita taikina tasaiseksi mutta &la vaivaa pitkaan, jotta taikina ei sitkistyisi. Tee

taikinasta mureke tai pyorykoita.
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