Makkaravuoka tomaattipedilla

Aineet: 8 makkaraa
5 isoa tomaattia
Tayte:
4 dl juustoraastetta
2 rkl vaaleaa sinappia
pala purjoa
1 pieni sipuli

Valmistus: Pane uuni kuumenemaan 200-250 asteeseen. Kuori sipuli ja hakkaa hienoksi. Leikkaa purjo hyvin ohuiksi
renkaiksi. Sekoita taytteen aineet keskenaan. Leikkaa tomaatit ohuiksi viipaleiksi ja peita niilla uunivuoan
pohja. Tee makkaroihin pituussuunnassa syva viilto melkein paasta paahén ja taytéa makkarat
juustoseoksella. Aseta makkarat vuokaan tomaattiviipaleiden paalle. Kypsenna uunin keskiosassa puolisen

tuntia. Tarjoa perunamuusin kanssa.

www.superkokki.com


http://www.superkokki.com/

