Savustettu porsaanfile

Aineet: 600-700g porsaan siséfiletta
1 savustuspussi
marinadi:
2rkl oliividljya
timjamia
rosmariinia
rosepippuria
viherpippuria

Valmistus: 1. Sivele file oliividljylla ja pyorittele mausteissa.
2. Kaari file kelmuun ja anna maustua jaékaapissa n. 1 vrk.
3. Ota file huoneenlampdon hyvissa ajoin ja ruskista file pannulla. Anna jaahtya.

4. Laita jaéhtynyt file savustuspussiin ja uuniin jonka lampdtila on n. 250-270 astetta.
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