Tulinen tomaattikeitto

Aineet: 2 rki 6ljya
1 sipuli
3 valkosipulinkyntta
1/2 purjoa
2 tlk tomaattimurskaa
1 prk tomaattisosetta tai 1 prk tomaattipyretta
3 dl vetta
1 kanaliemikuutio
4 perunaa
2 tl hunajaa tai sokeria
pieni pala chilia murskattuna tai chilijauhetta
basilikaa, timjamia
tabascoa
pippurisekoitusta
paalle:
persiljaa
kurkkukuutioita tai juustoraastetta

Valmistus: 1. Pilko kaikki kasvikset. Kuullota sipulia ja valkosipulia hetki 6ljyssa, liséa sitten purjo, tomaattimurska,
tomaattipyre ja vesi seké kanaliemikuutio. Lis&d seuraavaksi pilkotut perunat ja hunaja. Mausta tuliseksi ja
hauduta noin 15 minuuttia. Voit halutessasi soseuttaa keiton.

2. Ripottele pinnalle runsaasti persiljaa ja kurkkukuutioita tai vahvaa juustoraastetta. Tarjoa

porkkanasampyldiden kanssa.
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