Omenasahramipullat (n. 32 kpl)

Aineet: 100 g voita tai margariinia
1 1/2 dl sokeria
5 dl maitoa
1/2 tl suolaa
50 g hiivaa
12-15 dI vehnéjauhoja
Tayte:
75 g voita
3/4 dl sokeria
1 tl kanelia
1/2 tl sahramia
2 omenaa pienina paloina
Koristelu:
1 vatkattu muna
hasselpahkinarouhe
koristerae

Valmistus: Kuumenna maito kddenlampdoiseksi. Lisda joukkoon sulatettu voi, sokeri, suola, hiiva ja vehnajauhot. Alusta
taikina. Anna kohota n. 30 min. Vaivaa taikinaa hetken aikaa ja anna sen levahtaa viela 2-3 min. Kauli
taikina suorakaiteenmuotoiseksi levyksi. Levita levylle voi ja ripottele pinnalle sokeri, kaneli ja sahrami seka
omenapalat. Kaari rullalle, joka saa olla melko paksu. Leikkaa ohuiksi siivuiksi ja aseta ne uunipellille.
Kohota 20-30 min. Voitele vatkatulla munalla. Ripottele koristeeksi pahkinarouhetta ja koristeraetta. Paista

220°C:ssa n. 8 min.
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